el
Storath’ Gast sein und genieRen

Speisekarte

Festtagssuppe 4,80 €
kraftige Rinderbrihe
mit hausgemachten Leberklof3chen

Zarter Wildbraten 18,50 €
vom Hirschkalb

mit Kartoffelkl6RRen

und Storaths Blaukraut

Frankisches Hochzeitsessen 16,50 €
gekochtes Rindfleisch

mit Bandnudeln, Preiselbeeren

und MeerrettichsahnesolRe

Saftiger Schweinebraten vom Kamm 16,50 €
nach ,,Milano Art“ mit Schinken und Kase gefiillt

dazu Kartoffelkl6Re

und Storaths Blaukraut

Vegetarisch:

Zwei Semmelknodel 10,50 €
mit cremigen Rahmchampignons

und gemischtem Salat

Knuspriger Gemiisebratling 10,50 €
mit Pommes Frites
und gemischtem Salat

... fur mehr Genuss bitte wenden!

Bitte wenden Sie sich an uns, wenn Sie Informationen liber Zutaten in unseren Speisen erhalten
mochten, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen.
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Storath’ Gast sein und genieRen

Unsere Empfehlung:

Klassisches Cordon Bleu 17,50 €
mit Kochschinken und Kase gefiillt

dazu Pommes Frites

und gemischtem Salat

Putensteak 18,50 €
mit cremiger CurryrahmsoRe

dazu Kroketten

und gemischter Salat

Schweineschnitzel 15,50 €
mit ChampignonrahmsoRe

dazu Spatzle

und gemischter Salat

Schweineschnitzel 13,50 €
»,Wiener Art”

mit Pommes Frites

und gemischtem Salat

Dessert:

,HeilRe Liebe” 7,50 €
Vanilleeis mit heillen Schattenmorellen

und Schlagsahne

Karamell-Pudding 6,50 €
mit roten Frichten

Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit!
Thre Familie Storath

Bitte wenden Sie sich an uns, wenn Sie Informationen liber Zutaten in unseren Speisen erhalten
mochten, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen.



