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VORSPEISEN

Garnierte Happchen oder 1/2 Broétchen belegt mit:

+ hausgemachtem Schinken + hausgemachtes Rindercarpaccio

und Aufschnittsorten
+ herzhafte Lachsrolle

- Hausmacher-Kochwurst
- Krabbencocktail mit WeiBbrot

+ Salami- und Kasespezialitaten (auf Wunsch im Glaschen)

- auf Wunsch mit Raucherlachs

- Kénigin-Pastetchen in Blatterteig
- Melonenschiffchen mit Parmaschinken

- gemischte Antipasti

|
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- frankische Leberknodelsuppe
mit hausgemachten Leberknddeln
und/oder GrieBkléBchen

- Spargelcremesuppe (saisonbedingt)

- Klirbiscremesuppe (saisonbedingt)



HAUPTGERICHTE

e

+ klassischer Schweinekammbraten

- verschieden gefullte Braten
(mager oder durchwachsen)
// SpieBbraten
// Jagerbraten
// Milano (Schinken & Kéase, mediterran gewdirzt)

- gefullte Lende oder Filet natur

- Schweinemedaillons mit

// Champighonrahm- oder
// PfefferrahmsoBe

- Schlemmermedaillons mit Backpflaume * Schnitzel Oberbacken

und Camembert im Speckmantel // Helene (mit Birne, Preiselbeeren und Kdse)

/7 Gartnerin (mit buntem Pfannengemdise und Kdse)
+ Schinkenbraten (gepdkelt) // Forsterin (mit gebratenen Champignons und Kdse)

// Pizza (mit Salami, Tomate und Kéase)
- Kasselerbraten (mager oder durchwachsen)

+ Schnitzelpfanne ,Holzfaller Art"

- Schaufel Knoch brat:
CNAUTEe am Knochen geobraten (mit Paprika, Champignons, Zwiebeln und Rauchfleisch)

. i h
Gritlnaxe - Schnitzelpfanne mit
- Spanferkel (am Sttick gebraten, // Paprikarahm-,
Aufschneiden vor Ort) // Champignonrahm- oder
// ZwiebelsahnesoBe

- Hackballchen in fruchtiger TomatensoBe
mit Mozzarella Uberbacken - Cordon bleu




HAUPTGERICHTE

- frankisches Hochzeitsessen
(gekochtes Rindfleisch mit Meerrettich-
sahnesoBe, Bandnudeln und Preiselbeeren)

+ Roastbeef rose
(ab 10 Portionen nach genauer Absprache)

+ Rinderfilet rose
(ab 10 Portionen nach genauer Absprache)

- klassischer Rinderbraten

+ eingelegter Sauerbraten

+ Burgunderbraten (in Rotwein geschmort)
- kleine Rouladen

+ Kalbsbraten (auf Wunsch mit RahmsoBe)

- Putenbraten

// natur
// mit Brokkoli gefullt

- Entenbrust (ab 15 Personen)
- halbe Ente (ab 20 Personen)
+ Gansebrust ( ab 15 Personen)

+ Putenréllchen (mit Spargel oder

Brokkoli geftllt, in heller GratinsoBe)

- Putenschnitzel

+ Knusperschnitzel

(Pute in Cornflakespanade)

- Putensteaks

// mit Ananas-Kase Uberbacken
// mit Tomate-Mozzarella Uberbacken
// in Apfel-CalvadossoBe

- Hahnchenbrustfilet

// natur
// in ToskanasoBe (Paprika-TomatensoBe)
// gefullt mit Spinat

- Hdhnchenschenkel

+ Hahnchen-Cordon bleu

+ Hirschkalbsbraten

- Wildschweinbraten . /
+ Rehrlicken (ab 15 Personen) W




HAUPTGERICHTE

+ kleine Schnitzel

+Kurzgebratenes": \ J

- kleine Cordons bleus

- kleine Bratwrste
- Frikadellen

- Uberbackene Schnitzel
(siehe Hauptgerichte)

+ Hahnchen-Cordons bleus

- Hahnchenschenkel

- Putenschnitzel Gberbacken
(siehe Hauptgerichte)

- verschiedene Leberkase-Sorten
// klassisch fein
// grob
// mit Rostzwiebeln

/7 mit Paprika und Kase
// mit Feta und Spinat

+ kleine Grillhaxen

- Gyrospfanne

- Gyrosgeschnetzeltes mit SoBe

- Hackballchen in TomatensoBe

+ Chili con Carne

- Schweinegeschnetzeltes mit verschiedenen SoBen
- Putengeschnetzeltes mit verschiedenen SoBen

- Schaschliktopf mit oder ohne Leber

+ Gulaschtopf

* Rouladengeschnetzeltes \

- Rindergeschnetzeltes

- Wildragout




HAUPTGERICHTE

+ Schweinekammsteaks

- Zanderfilet natur in Dill-RahmsofBe - Schlemmerputensteaks

- Lachsgratin auf Blattspinat (mit Frischkase und Parmaschinken gefullt)

AB 20 PERSONEN

(passend mit gruinen Tagliatelle) - Grillbratwiirste

- Nudel-Fischpfanne (helle Tagliatelle - Feuerbratwurste

mit Lachswurfeln und SahnesoBe) - Hamburger/Cheeseburger
* vegetarischer Gemuseburger

- Putensteaks natur

+ Bauchscheiben

- Gemuselasagne

/e * bunte Gemusepfanne
" Spinatlasagne - Salatbuffet (Auswahl siehe Salate)
- mediterrane Nudelpfanne ; - Veganes auf Anfrage

mit Ratatouille-Gemuse
- Gemusebratlinge

- Semmelknoédel mit
ChampignonrahmsoBe

. - Prisket (gesmoktes Rindfleisch)
- Spaghetti-Pesto-Pfanne

mit Tomaten und Rucola - Pulled Pork (gezogener Schweine-
kamm mir BBQ-SoBe)

- Schupfnudeln mit Erbsen-

ChampignonsahnesoBe - Bacon Balls (Hackfleischbdllchen

mit Kasefullung im Speckmantel)

- vegane Gerichte auf Anfrage f
AB 30 PERSONEN ©



BEILAGEN SALATE

Q

- bunter Blattsalat und Lollo Rosso - Kartoffelsalat
/7 mit Gurke und Speck

- KartoffelkloBe

- hausgemachte Semmelknédel

+ Bandnudeln é@

+ Gurkensalat mit Rahmdressing

- griine und helle Tagliatelle /7 mit Essig-Ol

- Karottensalat // Mayonnaise-Dressing
- Butterspatzle

- Bohnensalat * Nudelsalat

- Pommes Frites

- Krautsalat mit Speck - Spaghetti-Salat

- Kroketten (weiB oder rot) // mit Paprika, Ananas
. und Mayonnaise-Dressing

Rosti-Tater - Tomatensalat // mit Tomate, Rucola

 Kartoffelgratin - ,Caprese": Tomate-Mozzarella und Pesto-Senf-Dressing

- Wedges" (Kartoffelecken) mit Balsamicodressing - Tortellini-Salat

- Salzkartoffeln,
Rosmarinkartoffeln
. AUCH .
* Reis - bunte Gemuseplatte Q‘o’\ “¢,
(Brokkoli, Blumenkohl, Karotten) ;
mit Speckbdhnchen und * Krabbencocktail N
. R
extra Sauce Hollandaise . Eiersalat N!lg‘
- Blaukraut + Schinkensalat
- Sauerkraut

- Fleischsalat

- mediterrane Gemusepfanne - Geflugelsalat mit Mandarinen

&no®

- Bohnengemuse gedunstet
mit Speck und Zwiebeln

+ Spargel (saisonbedingt)



DESSERTS

+ Vanilleeis mit heiBen Himbeeren

- gemischtes Eis mit
heiBen Schattenmorellen

- hausgemachtes Tiramisu
- Mousse au Chocolat

- Bayerische Creme

- Ananascreme

+ Schokoladencreme

- Erdbeercreme

+ Hochlandcreme (Joghurtcreme
mit Pfirsichen und Zuckerkruste)

- Herrencreme
+ Kokos-Himbeercreme

- frischer Obstsalat

DESSERTS AUF
WUNSCH AUCH
IN GLASCHEN

- Aufschnittplatte

- Schinken- & Bratenplatte

- Kaseplatte mit verschiedenen Kasesorten

- rustikale Hausmacherplatte

- Fischplatte mit Raucherlachs

- Storath's Knackerbaum

KALTES BUFFET

mit verschiedenen Schinkensorten, kalten Braten, Kasseler

« verschiedene Salamisorten

wie Schnitt-, Weichkase, Frischkase und
nach Wunsch mit Gerupftem

mit Hausmacher Wurst wie Presssack,
Rotgelegtem, Leberwurst und Polnische

und geraucherter Forelle

- Feinkostsalate (auf Wunsch auch im Gldschen)

// Krabbencocktail

// Eiersalat

// Schinkensalat

// Fleischsalat

// Geflugelsalat
mit Mandarine




Feiern Sie ganz entspannt und lassen Sie sich
von uns kulinarisch verwdhnen. Alles was Sie

tun mussen, ist zu sagen, was Sie lieben.

Wir erstellen Ihnen gerne anschlieBend ein

individuelles und unverbindliches Angebot!

/

Gastehaus Storath

HauptstraBe 18
97640 Mittelstreu
Telefon: 09773 5017

Montag - Ruhetag

www.gaestehaus-storath.de



